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Bienvenue au NATURATA Bio-Restaurant & Café 

Service Catering 
 
 
Nous sommes ravis de votre intérêt pour  notre Service Catering Biologique. 
 
Nous vous assistons volontiers dans l’organisation de réunions d'entreprise, de conférences 
ou de fêtes de famille et vous proposons : 
 

 buffets ou buffets à thème 

 amuse-bouche 

 menus gourmands 

 spécialités sucrées et salées 

 restauration pour conférences   
 
Tous nos produits sont issus de l’agriculture biologique et/ ou biodynamique. 
 
 
Les pages suivantes vous donneront un aperçu de notre offre. Nous nous ferons un grand 
plaisir de personnaliser votre évènement. N’hésitez pas à nous contacter et laissez-vous 
surprendre par notre créativité et nos propositions.  
 
 
Votre  équipe du  NATURATA Bio-Restaurant  
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Amuse-bouche froids 

   Canapés choix 1 (à partir de 20 pièces / 4 sortes au choix)       2,35 € /pc. 
- crème végétarienne/végétalienne 

- Brie 

- crème de fromage aux herbes fines 

- tomate-mozzarella 

 

   Canapés choix 2 (à partir de 20 pièces / 5 sortes au choix)       2,70 € /pc. 
- jambon cru 

- jambon cuit  

- salami 

- charcuterie 

- crème au thon  

- saumon fumé 

- poulet-curry 

 

   Mini-wrap (à partir de 20 pièces / 3 sortes au choix)         3,10 € /pc. 
- légumes grillés       

- crème au thon  

- poulet-curry 

 

   Cracker  (à partir de 20 pièces)              2,70 € /pc. 

Avec mousse végétarienne: 
à la courgette, au potiron, à la betterave rouge, aux épinards ou au paprika 

 

   Fingerfood 
- Hérisson (env. 50 piques)               90,00 € 

avec fromage, tomate, raisins, olives 
 

- Pain surprise „terroir“ (env. 50 tranches)           88,00 € 

avec jambon, salami, fromage, pâté  
 

- Pain surprise „végétarien“ (env. 50 tranches)          78,00 € 

avec fromage, Brie, crème aux légumes… 
 

- Mini-sandwichs fermés (min. 10 pièces / 3 sortes)         4,80 € /pc. 

fromage, tomate-mozzarella, jambon, saumon fumé 
 

- Mini-sandwichs ouverts, moitié (min. 10 pièces / 3 sortes)      4,20 € /pc. 

Brie, tomate-mozzarella, jambon, pâté, thon  
 

- Funny vegetables (min. pour 10 personnes)           5,80 € /pers. 

mélange de bâtonnets de légumes crus, avec 2 dips 
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   Verrines (15 pièces)                 102,00 € 
 

-  Italie   (tomate, mozzarella, pesto, olives) 

-  Afrique  (céleri, crème à l’orange et au safran, orange, courgette) 

-  Asie   (salade de riz, poulet mariné, curry) 

-  Mexique  (maïs, haricots rouges, Thousand-Island-Dressing, chorizo) 

-  Tradition (pommes de terre, mousse au jambon, tomates cerise) 

 

Salades 
 

À partir de 10 personnes. / Très appréciée en entrée. 

 

- Buffet avec 6 sortes de salade au minimum, 2 dressings différents  8,80 € /pers. 

   (salade verte, crudités,  antipasti…)  
 

- Variation avec poisson              prix sur demande 

salade avec saumon fumé, truite, crabe… 

 

Soupes     
 
5 litres au minimum 
 

-  Velouté de carottes et oranges au gingembre        5,20 € /pers. 
-  Potage de potiron               5,20 € /pers. 
-  Crème de légumes               5,20 € /pers. 
-  Minestrone                 5,20 € /pers. 
-  Crème de poireaux et jambon en julienne         6,20 € /pers. 
-  Soupe de goulasch               7,30 € /pers. 
-  Soupe cocktail                3,40 € /pers. 

 

Plats principaux 
 
   Plats végétariens  (à partir de 10 personnes) 
 

-  Poêlée de riz végétarienne                13,20 € /pers. 
au tofu et légumes 

 

-  Pasta au wok                13,20 € /pers. 
show cooking avec cuisinier 

 

-  Lasagne aux légumes              13,20 € /pers. 
à la sauce tomate 
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   Viandes & Poissons  (à partir de 10 personnes) 

 

-  Blanc de poulet à la crème au basilic ou à la sauce curry-coco  19,50 € /pers. 

avec ses garnitures 
 

-  Ragoût de bœuf  avec amande et abricot        19,00 € /pers. 

avec ses garnitures 
 

-  Poêlée au saumon et coulis aux petits pois       20,50 € /pers. 

avec ses garnitures 

 

Desserts 

 
À partir de 10 personnes 
 

-  Salade de fruits avec yaourt et miel         5,10 € /pers. 

-  Tiramisu                 6,40 € /pers. 

-  Duo de mousses au chocolat           6,10 € /pers. 

-  Corbeille de fruits, mixte, selon la saison        prix sur demande 

 

Boissons 
 
   Boissons non-alcoolisées 

 
- Rosport, Viva      1,0 L           3,90 € 

- BIOG Bio Frësch limonade  0,3 L           3,00 € 

Cola / Bitter Lemon  / orange-acérola / poire-rose / coing / pomme gazeuse… 

BIOG jus de pomme    1,0 L           3,90 € 

- BIOG jus d‘orange    0,7 L           4,50 € 

 
   Vins biologiques 

 

Vins blancs, rosés, rouges, crémant et Champagne sont disponibles sur demande.  
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Informations complémentaires 
 
Les propositions de cette brochure vous donnent un aperçu de nos suggestions.  
N’hésitez pas à nous demander une offre personnalisée. Nous sommes à votre entière 
disposition. 
 
Pour des banquets et des repas de groupe, nous ouvrons le restaurant le soir.  
 
La TVA est incluse dans les prix des plats et des boissons. 
 
En cas de besoin, nous louons de l’équipement auprès d’une société spécialisée (Partyrent). 
Les frais de location des verres, de la vaisselle, des tables etc. vous seront facturés. Un 
surplus sera facturé en cas de perte et de casse de vaisselle etc. Nous vous communiquons 
un prix de location approximatif sur demande. 
 
Nous vous renseignons sur nos frais de livraison et nos frais de personnel (lors de la mise à 
disposition de personnel de service) sur demande.  
 
Pour plus d’informations, veuillez consulter nos conditions générales.  
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Nos garanties de qualité 
 
 Tous nos plats sont préparés avec grand soin à partir de produits 100 % biologiques. Ils ne 

contiennent ni exhausteurs de goût, ni graisses raffinées, ni agents de conservation, ni 
colorants artificiels. 

 

 Pour vous garantir le plus grand plaisir culinaire, nous combinons qualité et fraîcheur.  
 

 Pour assurer une bonne qualité et vitalité de nos plats, ceux-ci sont principalement 
élaborés à partir de produits frais. 

 

 Nous coopérons étroitement avec le grossiste BIOGROS et la coopérative des agriculteurs 
biologiques du Luxembourg (Bio-Bauere-Genossenschaft Lëtzebuerg, BIOG). 

 

 Cette collaboration est basée sur la confiance et la transparence et garantit la traçabilité 
des aliments.  

 

 Nos partenaires sont certifiés selon la directive européenne EU-BIO 834/2007. 
 

 En ce qui concerne les produits biologiques luxembourgeois, ils sont certifiés par 
l‘association Bio-Lëtzebuerg asbl. (Demeter ou Bio LËTZEBUERG). 

 

 Notre restaurant est certifié selon la directive européenne EU-BIO 834/2007. Il est 
contrôlé au moins une fois par an par un organisme de contrôle indépendant, autorisé 
par l’État. 
 

 Le numéro de certification de notre organisme de contrôle est: CEE BIO LU-04.  
  

http://www.biog.lu/
http://www.demeter.lu/
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Conditions générales de vente 
(du Service Catering NATURATA) 
 
 
1. Application des conditions générales de vente  
Le client reconnait avoir reçu un exemplaire des présentes conditions de vente, d’en avoir pris connaissance et de les 
accepter.  
 
 2. Obligation du client 
Lors de la livraison ou de l’enlèvement de la commande, le client doit s’assurer immédiatement de la conformité de celle-ci. 
Toute réclamation devra, pour être prise en compte, intervenir au moment de la livraison ou lors de l’enlèvement de la 
commande. 
 
 3. Validité du devis personnalisé 
La proposition de NATURATA est valable 30 jours calendaires après son émission. Ce délai passé, NATURATA se réserve le 
droit de procéder à des modifications, notamment des augmentations de prix en fonction de l’évolution des prix des 
matières premières. 
 
4. Qualité 
NATURATA se réserve le droit de remplacer des articles initialement prévus par d’autres, équivalents en qualité. NATURATA 
ne peut être tenu responsable d’une mauvaise conservation des mets par le client. 
 
5. Modification ou annulation de la commande 
Toute modification ou annulation doit être communiquée au moins 48 heures avant l’enlèvement ou la livraison de la 
commande. NATURATA se réserve le droit de pouvoir exiger le payement partiel voire total des frais engagés en cas 
d’annulation tardive. 
 
 6. Location de matériel 
NATURATA porte à la connaissance du client que le matériel mis à disposition est considéré comme matériel de location 
pouvant présenter de légers défauts. 
 
7. Modalités de payement 
Les commandes à l’enlèvement sont payables au comptant. En cas d’accord de payement différé, les factures de NATURATA 
sont payables 8 jours après la date d’émission. 

 
8. Prix 
Tous les tarifs sont mentionnés en € TTC et sont susceptibles d’être modifiés. 
 
9. Livraison 
Le prix de livraison est communiqué sur demande. NATURATA se réserve le droit de facturer toute prestation 
supplémentaire lors de la livraison (attente, déplacement non-nécessaire…)  
 
10. Force majeure 
En cas de force majeure (conditions climatiques exceptionnelles, grèves, manifestations, etc.) NATURATA  sera libéré de ses 
obligations et pourra en suspendre l’exécution.  
 
11. Litiges 
La nullité totale ou partielle d’un des articles des présentes conditions de vente n’affecte pas la validité des autres articles 
qui demeurent intégralement applicables. 
Toutes les contestations relatives aux prestations et livraisons de NATURATA relèvent du droit luxembourgeois et de la 
compétence du tribunal du siège social. 

 
 
Mise à jour: 02/19 


